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FORMAZIONE  

2014: Laurea triennale in Biotecnologie presso l’Università di Palermo con votazione 110/110 e lode.  

2006: Vince il Concorso Pubblico per Titoli ed Esami come Ricercatore del Consiglio Nazionale delle Ricerche  

2003: Dottorato di Ricerca in scienze chimiche XV ciclo presso l’Università di Catania  

1999: Abilitazione alla professione di Chimico  

1999: Laurea in Chimica presso l’Università di Catania con votazione 110/110,  

ESPERIENZA PROFESSIONALE 

Dicembre 2019-Dicembre 2023: Membro del Consiglio dell’Istituto di Chimica Biomolecolare (Prot. ICB N° 0004533/2019).  

Gennaio 2008 – ad ora: Dipendente a tempo indeterminato dall’Istituto di Chimica Biomolecolare (ICB) del Consiglio Nazionale delle Ricerche di 

Catania con il titolo di Ricercatore.  

Marzo 2003 – Dicembre 2007: Con la qualifica di Regulatory Affairs Manager (livello A3 prima ed A2 poi), ricopre il ruolo di Manager dell’Ufficio 

Affari Regolatori dello stabilimento Wyeth di Catania. Nell’arco di questo periodo affina le competenze in ambito regolatorio, applicando le 

procedure di registrazione e variazione nazionale, mutuo riconoscimento e centralizzata.  

Novembre 2000 – Marzo 2003: Con un contratto a tempo determinato ricopre il ruolo di “Regulatory affairs specialist” presso il Pharmaceutical 

Techical Office della Wyeth S.p.A. di Catania.  

ATTIVITA’ SCIENTIFICA 

Autore di comunicazioni in congressi e scuole nazionali e di numerose pubblicazioni scientifiche (articoli e capitoli di libri) di livello nazionale ed 

internazionale. E’ referee delle riviste Journal of the Science of Food and Agriculture, International Food Research Journal, Entomologia generalis, 

Journal of Analytical Methods in Chemistry, Chemistry & Biodiversity, Caryologia, Journal of Food Science & Technology, Fitoterapia, Journal of 

functional food, Asian Pacific Journal of Tropical Biomedicine, Natural Product Research, South African Journal of Botany, Archives of Oral 

Biology, Separation and Purification Reviews, Journal of Stored Product Research.  

Editorial Boards 

2020 - Chemistry & Biodiversity – Wyley Online Library - ISSN:1612-1880 

Guest editing 

Special issue di Antibiotics (ISSN 2079-6382; CODEN: ABSNC4), “Chemical Composition and Biological Activities of Essential Oils”.  

Special issue di Resources (ISSN 2079-9276), “Value-Added Compounds from Compost, Digestate and Agro-Industrial Waste”.  

Gli ambiti di interesse scientifico, nei quali vanta numerose collaborazioni in ambito sia nazionale che internazionale, sono: chimica delle sostanze 

naturali (analisi di matrici complesse da fonti naturali ed oli essenziali), valorizzazione delle biomasse, chimica degli alimenti, biotecnologie e 

biologia molecolare. Presta particolare attenzione alla valorizzazione in ambito farmaceutico di fitocomplessi e sostanze naturali bioattive.  

 

Responsabilità di progetto scientifico o responsabilità di Unità Operativa all’interno di un progetto 

2019 Brazilian and italian cooperation for investigation of antimicrobial potency of medicinal plants Ruolo svolto: Responsabile Unità Operativa 

2016-2018 Biopesticides for sustainable insect pest control 

Incarichi 

2019 in corso Membro del Consiglio di Istituto 

2019 – in corso: Coordinatore e responsabile struttura di valenza scientifica - Istituto di Chimica biomolecolare Catania – Erbario permanente 

2014 – 2019: Membro del Servizio di Interesse Comune di Istituto “Consulenza ed assistenza per la protezione della proprietà intellettuale”.  



2017 Responsabile scientifico e organizzativo del Convegno “Gli oli essenziali: fitochimica e nuove applicazioni”.  

Da Settembre 2009 è responsabile della sicurezza e della gestione del laboratorio di Gas-Cromatografia della sede di Catania dell’ICB. 

INDICI BIBLIOMETRICI (aggiornati a Settembre 2021) 

Google Scholar: 1218 citazioni, indice H=20, Scopus: 940 citazioni, indice H=19, Web of Science: 795 citazioni, indice H= 17 
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S. Lazzara, M. Militello, A. Carrubba, E. Napoli, S. Saia. Arbuscular mycorrhizal fungi altered the hypericin, pseudohypericin, and hyperforin content 
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Biodiversity, 2016, 13, 1641-1655.  

E. Napoli, A. Mazzaglia, C. Restuccia, P. Ragni, C. M. Lanza, G. Ruberto. The effect of -irradiation on chemical composition, microbial load and 
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